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|| PROYECTOS,
Y MUCHA ESEN

Witz

Marta, de Mas la Llum, promotora del proyecto ‘Batan’ junto a Bruixa Tintorea.

El Reto es una accién desarrollada en el
marco de los proyectos de cooperacion
Leader La Era Rural, Concilia, Pon Aragén
en tu mesa, Birding Aragdén y Pueblos Vivos

a primera ediciéon de El
Reto yatiene sus protago-
nistas: 11 proyectos impul-
sados por 27 emprende-
dores, vinculados a 11
Grupos de Accidén Local y 22 lo-
calidades del medio rural arago-
nés. El Reto es una accién con-
junta desarrollada con muchailu-
sidon y motivacion por los Grupos
de Accién Local en Aragon, en el
marco de los proyectos de coope-
racion Leader La Era Rural, Con-
cilia, Pon Aragén en tu mesa, Bir-
ding Arag6n y Pueblos Vivos.
El objetivo principal de esta ini-
ciativa es, ademas de difundir y
visibilizar el panorama empren-

dedor en el Aragén rural, «pre-
miar la cooperacion y la colabo-
racion entre emprendedores de
diferentes sectores y de diferen-
tes territorios», como asi explica
Sara Cortés, coordinadora de J6-
venes Dinamizadores Rurales y
La Era Rural.

Los participantes han creado
un proyecto especifico para pre-
sentarse a esta iniciativa porque,
como anota Cortés, «el verdade-
ro reto es probar algo nuevo».
«Desde los proyectos de coope-
racion -continta- queriamos
darles ese impulso, independien-
temente de que luego les salga
bien o les salga mal, pero que ten-
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gan la oportunidad de salir de su
zona de confort diaria».

Por eso, dentro de poco se es-
cogera alos cuatro ganadores que
recibiran, cada uno de ellos, un
premio de 2.000 euros para im-
pulsar sus proyectos.

Los 11 proyectos

‘Centro de alojamiento Miedes
de Aragon’ es el proyecto impul-
sado por las empresas Nexa
Group y RH Laboral, quienes
ofrecen alojamiento de corta, me-
dia y larga estancia mediante
rehabilitacion de viviendas en el
mencionado municipio zarago-
zano.

También en estalocalidad se en-
marca ‘Experiencia gastronémica
y alojamiento en Miedes’, ideado
por Nexa Group SL y Casa Ros
Carniceria, quienes promueven
un proyecto de casa rural y talle-
res gastronémicos tradicionales,
como mondongo o embutidos.

Con la lana del Matarrafa co-

Uno de los proyectos es ‘Estrellas a la carta’.

HABRA CUATRO
GANADORES QUE
RECIBIRAN, CADA UNO,
UN PREMIO DE 2.000
EUROS PARA IMPULSAR
SUS PROYECTOS

mo protagonista, ‘Batan’ es la ini-
ciativa de Bruixa Tintorea y Mas
la Llum, que transforman la lana
mediante un fieltro artesanal y
posteriormente la tifien con ele-
mentos naturales para convertir-
la en diferentes productos como
pantuflas.

‘Experiencias en familia para
descubrir jugando’ esta promovi-
do por la marca de ropa evoluti-
va Capucetas y la agronoma Lau-
ra, creadora de Flaura. Promueve

el juego libre en la naturaleza,
combinando oficios artesanos y
vinculos intergeneracionales.

‘El despertar de los sentidos’ es
una experiencia sensorial en cua-
tro etapas con productores
agroalimentarios y una facilita-
dora de yoga en las Cinco Villas;
una completa iniciativa impulsa-
da por Lafi Biolivos, Celeste Ciu-
dad, Abejas de Candido y Almen-
dras Las Pedrosas.

VitaDigital Learning y Nomad-
Hive han ideado ‘Proyecto Raiz’,
un modelo de digitalizacién rural
(TA, automatizaciones y ciberse-
guridad) adaptado a personas,
empresas y entes del territorio.

Por su parte, ‘Estrellas a la car-
ta’ son unas experiencias noctur-
nas creadas a medida (astroturis-
mo, gastronomia local y fotogra-
fia) enla sierra de Albarracin, im-
pulsadas por AstroBirding e Ins-
pirAlbarracin.

‘Naira: raiz que se lleva en la
piel’, es el resultado de la unién
de Ecoradiz (Cooperativa Tara-
raina) con Cistus y Marta Colla-
dos. Todas estas emprendedoras
rurales aragonesas han creado un
producto cosmético-textil cola-
borativo que incluye mascarilla
de regaliz, discos reutilizables y
un neceser.

‘Centro de turismo de monta-
fia’ es un espacio compartido de
acogida, informacién y servicios
para el turismo activo en el So-
brarbe, impulsado por Guias del
Pirineo, Ebike Pirineos, Senderos
Ordesa y Fly Around.

‘Pastores de biodiversidad’ es
una experiencia turistica que co-
necta ganaderia extensiva, gas-
tronomia local y conservacién en
el valle de Benasque, y esta pro-
movido por Ternera del Pirineo,
piriNature y El Benasqués.

Por ultimo, ‘Retiros: el sabor de
lo auténtico’ es el proyecto de Isa-
bel Navarro Zanon y Marina Gar-
gallo, quienes han creado cuatro
retiros estacionales de alimenta-
cién consciente, cocina y bienes-
tar en la naturaleza.

Con todos estos originales pro-
yectos encima de la mesa, la or-
ganizacion estd a punto de deci-
dir quiénes seran los cuatro ga-
nadores. Aunque esta claro que,
con la creatividad, el compromi-
soy el emprendimiento de todos
ellos, el medio rural aragonés ya
ha ganado.
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En Riegos del Alto Aragén...

consumimos el agua que ta nos pides
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